Niher am Sandstrand geht es nicht:
Das Hotel liegt direkt an der Ostsee mit
Blick auf die dinische Kiiste.

STRANDHOTEL GLUCKSBURG

DAS WEISSE
SCHLOSS
am Meer

eeindruckende alte Kirchen, Schlés-
B ser, kleine Hifen, pittoreske Orte,

urbanes Leben in Flensburg, der
dénischsten Stadt Deutschlands, das blau-
glitzernde Wasser der Ostsee, endlose
Weite bis zum Horizont — die Flensburger
Forde ist so vielfiltig, dass ein Urlaub
kaum ausreicht, um all das Sehenswerte
zu entdecken. Einen absoluten Schatz
hebt, wer das Vier-Sterne-Superior-Strand-
hotel Gliicksburg entdeckt. Der anno 1872
erbaute Prachtbau ist ein Meisterstiick
historischer Biderarchitektur und zihlt
zu den schénsten Domizilen an der deut-
schen Ostseekiiste. Das ,weifle Schloss
am Meer“ liegt direkt am feinen Sand-
strand mit Blick auf die Ochseninseln und
die dinische Kiiste. Keines der zauberhaf-
ten, lichtdurchfluteten Zimmer, Suiten
und Appartements gleicht dem anderen.
Hier begeistert einen Sonnenerker das
Auge des Betrachters, dort sind es viel-
leicht die mediterranen Arkaden oder ein
aufergewshnlicher Dachbalkon. Erho-
lungsuchende entspannen beim Sauna-
gang oder lassen sich in der Wellness-
Lounge mit wohltuenden Massagen und
Beauty-Treatments der hochwertigen Kos-
metikmarke ,Maria Galland Paris“ ver-
wohnen.
Einen kulinarischen Verwohn-Reigen er-
leben Feinschmecker im liebevoll einge-
richteten Restaurant Felix. ,Genuss und
Qualitit, eine gesunde Erndhrung und
Lebensfreude — das zeichnet unsere Kii-
che aus. Wir lieben die Schleswig-Holstei-
ner Esskultur und pflegen eine vertrau-
ensvolle Partnerschaft zu unseren heimi-
schen Lieferanten, so Chefkoch André
Schneider. Gern komponiert er regionale
Produkte mit franzésischen Aromen, lidt
zu exotischen Gaumenreisen ein, wagt au-
Rergewohnliche Kreationen. Zum souff-
lierten Wolfsbarschfilet platziert der Meis-
ter auf dem Teller Zitronen-Nage, Toma-
ten, Spinat und Safran-Risotto, Salzwie-

54 A LA CARTE

sen-Lammriicken und Keule gehen eine
gar kostliche Liaison mit schwarzem
Knoblauch, Flageolet-Bohne und Brioche-
Arme-Ritter ein. Die Auswahl hervorra-
gender Weine aus internationalen Anbau-
gebieten obliegt Hoteldirektor Dieter
Haas personlich. Edle Tropfen aus Siidaf-
rika, Australien und Portugal, aber auch
deutsche Winzer komplettieren jede Spei-
se und bringen den Genuss zur Vollen-
dung. Am Nachmittag lisst man es sich
mit hausgebackenem Kuchen auf der Son-
nenterrasse gutgehen, im Winter bei
»Schietwetter am gemiitlichen Kamin.
Im neu gestalteten Bistro ,Sandwig” di-
rekt am Strand ist die Atmosphire heiter
und hyggelig. =

Die Speisekarte
im Restaurant
Felix sorgt fiir
eine besondere
Auswahl an
Gerichten, die
mit regionalen
Lebensmitteln
zubereitet
werden.

Strandhotel Gliicksburg

Hoteldirektor: Dieter Haas

Kirstenstrafie 6, D-24960 Gliicksburg

Tel.: 046 31 / 61 41-0, Fax: 046 31 / 61 41-11
E-Muil: info@strandhotel-gluecksburg.de
Internet: www.strandhotel-gluecksburg.de

46 Zimmer, Suiten, Appartements
Ubernachtungspreise nach Saison und
Kategorie, DZ ab 119 Euro

Offnungszeiten Restaurant Felix:
6.30—21.30 Uhr

Offnungszeiten Bistro Sandwig:

Mo. bis Fr. 12.00 - 22.00 Uhr

Sa., So., Feiertage: 11.00 — 22.00 Uhr
Tagungs- und Festriume, Hochzeits-Location
Catering, Hunde: 30 Euro pro Tag

Teilweise barrierefrei

Kreditkarten: alle aufier Amex und Diners



